"Cozinhar ndo é servico...
Cozinhar é um modo

de amar os outros.”
Mia Couto, "0 Fio das Missangas”
Editorial Caminho, Abril 2004

Couvert
& Péo Caseiro « Manteiga ao Natural » Cocktail de Frutos Secos

Entradas
& Tacos Carne com Chili « Molho Cheddar « Camaréo « Chipotle « Guacamole « Tomate Marinado
o8 Pao Gua Bao « Pato confitado « Salméo Fumado « Creme Quesijo « Ervas da Horta
B0%0 Wraps De Frango - Molho Tartaro « Tomate « Alface « Pimento Assado - Cebola
¥a0 Camarao em Tempura « Aioli Alho « Manjerico « Lima « Coco « sésamo de Wasabi
La%0 Guiozas de Tofu e Legumes - Gengibre « Algas Wakame « Molho Teriyaki ®

Bowls Experiéncia
] Bowl de Quinoa + Himus - Manga - Alface  Vinagrete de Maracuj  Tomate Cherry @
x£A0 Bowl de Salméo - Guacamole « Queijo Feta « Salada « Sésamo « Micro leaves
B0 Bowl de Frango « Arroz jasmim com Passas « Molho iogurte « Sementes « Abacate
Para Partilhar

0e Nachos com chili e Carne « Queijo Cheddar « Jalapenos « Cebola Frita
A& " Palitos de Mozarela Crocante « Molho de iogurte e ervas - Chutney de Manga ®
B&0%0 Anéis de cebola crocante  Guacamole « Mostarda Doce « Jalapenos ®

il Batata Frita - Molho Cheddar « Bacon - Cebola crocante

Classicos no Pao

(Batata Frita + Salada Coleslaw)

BLN%0
B820%0

Hamburguer Black Angus « Bacon « Chipotle « Cebola  Cheddar « Alface « Tomate
Hamburguer Frango « Abacate « Cheddar « Alface  Tomate « Bacon - BBQ

@& 5% O Hamburguer de salmao « Alface » Tomate - Molho Tértaro « pickles « Aros de Cebola - Cebola

£0%0 Hamburguer Vegan « cebola caramelizada « Alface « tomate « Pimento Assado
Do Mar
@0&¢%  EspadaemTempura - Améndoa e Lima - Coleslaw - Molho Tartaro - Aros de Cebola
DaTerra
£0%0 Entrecosto A Baixa Cozedura - Molho BBQ - Milho braseado - Batata Rosty
Sobremesas
920 Cheesecake de Maracuja « Vinho Madeira « Areia de Bolo de Mel - Gelado de banana

2500
AL %0

Bola de Gelado Frita « calda de chocolate quente « Pérolas salgadas

Crumble de Maca « Passas - Améndoa Torrada « Gelado de caramelo salgado

Iva incluido a taxa legal em vigor.

Informagao de alergénicos disponivel. Solicite ao nosso Staff.
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"Cooking is not a service...
It's a way of

loving others.”
Mia Couto, "0 Fio das Missangas”
Editorial Caminho, Abril 2004

Couvert
Homemade bread « Natural butter « Dried fruit cocktail &

Starters
Tacos with Beef and Chilli - Cheddar Sauce « Prawns  Chilli - Guacamole - Marinated Tomatoes ¢
Gua Bao bread « Confit duck - Smoked salmon « Cream cheese « Garden herbs &
Chicken wraps « Tartar sauce « Tomato « Lettuce « Roasted peppers « Onion 8<% 0
Tempura prawns  Garlic Aioli « Basil - Lime « Coconut « Wasabi sesame ¥a0
® Tofu and Vegetable Gyozas - Ginger - Wakame Seaweed « Teriyaki Sauce 280

Bowls Experience

® Quinoa Bow! - Hummus - Mango - Lettuce « Passion Fruit Vinaigrette - Cherry Tomatoes ]
Salmon Bowl « Guacamole « Feta Cheese « Salad « Sesame Seeds « Microgreens =L 00O
Chicken Bowl « Jasmine Rice with Raisins « Yoghurt Sauce « Seeds « Avocado B0

To Share
Nachos with chilli and beef - cheddar cheese « jalapefios « fried onions 0®
® Crispy Mozzarella Sticks « Yoghurt and Herb Dip - Mango Chutney B& %
® Crispy onion rings » Guacamole « Sweet mustard « Jalapenos &0%0
French fries « Cheddar sauce « Bacon « Crispy onions &

Bread Classics
(French Fries + Coleslaw salad)
Black Angus burger « Bacon « Chilli  Onion « Cheddar « Lettuce « Tomato &0%0
Chicken burger  Avocado - Cheddar « Lettuce - Tomato « Bacon « BBQ sauce &0%0
Salmon burger - Lettuce - Tomato - Tartar sauce - Pickles - Onion Rings - Onion 8<% ®
® Vegan burger - caramelised onion « lettuce « tomato « roasted pepper &0%0
From the sea
Tempura Swordfish « Almond and Lime + Coleslaw « Tartar Sauce « Onion Rings @Bl
From Earth

Slow-cooked ribs « BBQ sauce « Roasted corn « Potato Rosty S0

Desserts
Passion fruit cheesecake - Madeira wine « Honey cake crumbs - Banana ice cream 80
Fried ice cream ball - hot chocolate sauce « savoury pearls 8 %0
Apple crumble « Raisins « Toasted almonds - Salted caramel ice cream 8 %0

Prices include VAT at the currente rate,

Allergen information available. Ask our Staff.

Mostarda @ Leite Aipo
Mustard Milk ﬁ) Celery
o Sementes de sésamo Frutos de casca rija Moluscos
90 Sesame seeds Nuts Molluscs



‘ "Wir kochen mit Liebe... "Cuisiner, ce n'est pas travailler...

durch den Magen.” d‘aimer les autres.”

Mia Couto, “O Fio das Missangas” R o o f t o p Mia Couto, "0 Fio das Missangas”

Editorial Caminho, Abril 2004 Editorial Caminho, Abril 2004

und die geht bekanntlich S eu ‘ Cuisiner, c'est une maniére (

Couvert Couvert
Hausgemachtes Brot « Nattirliche Butter « Trockenfriichte-Cocktail 4.50€ Pain maison « Beurre nature « Cocktail de fruits secs &8
Starters  Vorspeisen Entrées

& Tacos mit Fleisch und Chili - Cheddar-Sauce « Garnelen « Chili » Guacamole « marinierten Tomaten 16.00€  Tacos de beeuf au chili « Sauce cheddar « Crevettes « Chipotle - Guacamole « Tomates marinées gl

é Gua Bao Brot « Confitente Ente « Gerducherter Lachs « Frischkase « Gartenkrduter 14.00€ Pain Gua Bao « Canard confit » Saumon fumé « Fromage frais « Herbes du potager &
800 Hihnchen-Wraps - Tartar-Sauce - Tomate - Salat » Geschmorte Paprika - Zwiebel 16.00€ Wraps de poulet - Sauce tartare « Tomate « Laitue « Poivron réti - Oignon 0<% 0
¥a0 Tempura-Garnelen « Knoblauch-Aioli « Basilikum « Limette « Kokosnuss « Wasabi-Sesam 1800€  Crevettes en tempura « Aioli a l'ail  Basilic « Citron vert « Noix de coco « Sésame au wasabi ¥ao
& Tofu- und Gemiise-Gyoza « Ingwer « Wakame-Algen « Teriyaki-Sauce ® 1600 ® Gyozas de tofu et légumes - Gingembre « Algues wakamé - Sauce teriyaki S0
Bowl Erlebnis Bowls Expérience

] Quinoa-Bowl « Hummus - Mango - Salat « Passionsfrucht-Vinaigrette « Kirschtomaten @ 14.006 ® Bowl de quinoa - Houmous - Mangue « Laitue - Vinaigrette au fruit de la passion - Tomates cerises @
*x£A0 Lachs-Bowl - Guacamole « Feta-Kése « Salat » Sesamsamen « Mikrogriin 16.00€  Bowl de saumon - Guacamole  Fromage feta - Salade - Graines de sésame « Micro-pousses #*&?@@
B0 Hiihnchen-Bowl « Jasminreis mit Rosinen « Joghurt-Sauce « Kérner « Avocado 15.00€ Bowl de poulet « Riz jasmin aux raisins secs « Sauce au yaourt » Graines » Avocat B0

ZumTeilen A partager
0@ Nachos mit Chili und Fleisch - Cheddar-Kése « Jalaperios - frittierte Zwiebeln 15.00€ Nachos au chili et beeuf « Fromage cheddar « Piments jalaperio « Oignons frits 0e
BL % Knusprige Mozzarella-Sticks « Joghurt- und Krauter-Dip - Mango-Chutney ® 1300¢ @ Batonnets de mozzarella croustillants - Sauce yaourt et herbes - Chutney de mangue &%
B20%0 Knusprige Zwiebelringe « Guacamole « SiiRer Senf « Jalapenos ® 9006 ® Rondelles doignon croustillantes - Guacamole - Moutarde douce « Piments jalapefio S0 0
8 Pommes Frites « Cheddar-Sauce « Bacon « Knusprige Zwiebeln 10.00€ Pommes frites - Sauce cheddar « Bacon « Oignons croustillants &

Klassisch im Brot Classiques dans du pain
(Pommes Frites + feiner Kohlsalat) (Pommes frites + salade coleslaw)

B80:%0 Black Angus Burger « Bacon « Chili « Zwiebel  Cheddar - Salat  Tomate 1850€ Burger Black Angus « Bacon « Chipotle « Oignon « Cheddar « Laitue « Tomate Fh100
B8L0:%0 Hiihnchen-Burger « Avocado « Cheddar « Salat « Tomate « Bacon « BBQ-Sauce 18.00€ Burger de poulet - Avocat - Cheddar « Laitue - Tomate « Bacon  Sauce BBQ AL00%0
@l @0%0 Lachs-Burger - Salat - Tomate « Tartar-Sauce  Gewiirzgurken - Zwiebelringe « Zwiebel 19.00€ Burger de saumon - Laitue - Tomate - Sauce tartare « Pickles - Rondelles doignon - Oignon 8 (1<% @
L0560 Veganer Burger - karamellisierte Zwiebel « Salat « Tomate « geschmorte Paprika ® 19006 @ Burger végan - Oignons caramélisés « Laitue » Tomate « Poivron roti 0% 0

Aus dem Ozean De la mer
@& Tempura-Degenfisch - Mandel und Limette - Coleslaw « Tartar-Sauce « Zwiebelringe 22,00€ Sabre noir en tempura - Amande et citron vert - Coleslaw - Sauce tartare - Rondelles doignon &% ¢”f1s%

Vom Land Delaterre
£0%0 Slow-cooked gegarte Rippchen « BBQ-Sauce « Gegrillter Mais « Kartoffel-Rosti 22.00€ Travers cuisson lente « Sauce BBQ « Mais braisé - Pommes de terre wedges £0%0

Desserts Desserts
20 Passionsfrucht-Cheesecake » Madeira-Wein « Honigkuchenflocken « Bananen-Eis 12.00€ Cheesecake au fruit de la passion « Vin de Madére « Crumble au sirop de canne « Glace a la banane ¢ ©
A0 Frittierte Kugel Eis « heile Schokoladensauce « Salzperlen 11.00€ Boule de glace frite » Sauce au chocolat chaud « Perles salées 820
8L 0 Apfel-Crumble « Rosinen « gerdstete Mandeln « Salzkaramell-Eis 11.00€ Crumble de pomme « Raisins secs - Amandes grillées « Glace caramel au beurre salé 80
Alle Preise beinhalten die geltende MwSt. Les prix comprennent la TVA au taux en vigueur.
Informationen zu Allergenen sind verfiigbar. Fragen Sie unsere Mitarbeiter. Informations disponibles sur les allergénes. Veuillez vous adresser a notre personnel.
g Glutenhaltiges @X Fisch Eier Senf Milch Sellerie
Gluten Poissons CEufs U Moutarde = Lait Céleri
9 Soi Krustentiere o Nosse Frutos de casca rija Mollusken
& Soia Crustacés V0 es fruits a coque @ Nuts @ Mollusques



